
 

 

VORSPEISEN  

 

Knoblauch Ciabatta vegetarisch 6,10 
 

6 Stück Weinbergschnecken* GOURMET AUFPREIS € 6,20  

mit hausgemachter Kräuterbutter gratiniert - Toast 16,00 
 

Beef Tartar 

Zwiebelringe, Kapern, Salat – Toast 22,00 

klein 16,50 

 
SUPPEN  

 

Kräftige Rindsbouillon 

mit Flädle 6,80 

klein 5,10 

 

mit Leberspätzle 7,20 

klein 5,40 
 

Tomatensuppe mit Kräutercrouton & Sahne vegetarisch 7,70 

klein 5,80  

 
SALATE  

 

Gemischter Salat (Vorspeise / Beilage) vegetarisch 7,10 

klein  5,10 
 

Große Salatvariation mit gebratenen Hühnerstreifen & Kräutercroutons 19,80 

klein 14,90  
 

Garnierter Wurstsalat mit Dörflinger weiße Salatsauce 18,00  

klein 14,50 
 

Garnierter Wurst- & Käsesalat mit Dörflinger weiße Salatsauce 19,00 

klein 15,50 

 
„SNACK A TOAST“  

 

Classic: Toast gefüllt mit Schinken & Käse              8,00 
 

Rustic: Toast gefüllt mit Speck, Käse & Essiggurke             8,00 
 

French Kiss: Toast gefüllt mit Camembert, Apfel - dazu Preiselbeere vegetarisch            8,00 
 

Cheesy: Toast gefüllt mit Käse vegetarisch              7,00 
 

 

 

 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen. 

 



 

 

SAISONAL – PFIFFERLING GERICHTE   
 

Feldsalat an Himbeer Dressing mit gerösteten Pfifferlingen vegetarisch   11,20 

als herzhafte Variante zusätzlich mit Rösti vegetarisch 16,50 
 

Pfifferlings Ragout vegetarisch 

mit angebratenen Serviettenknödel     19,70 
 

Rosa gebratenes Schweinsrücken Steak 200g 

mit Pfifferlings Sauce und Schlosshotel Kroketten     25,00 
 

Rosa gebratenes Kalbsrücken Steak 200 g 

mit Pfifferlings Sauce und Schlosshotel Kroketten     29,50 

 

HAUPTSPEISEN    
 

Spinat Knödel vegetarisch 

Braune Butter, Parmesan  18,20  
 

Vorarlberger Käsknöpfle vegetarisch 

Kartoffelsalat oder kleiner Beilagensalat  18,90 
 

Rotes Thai Curry mit Huhn  

Basmati Reis, Gemüse  23,90 

Version vegan: ohne Huhn  19,60 
 

Zanderfilet gebraten 

Petersilienkartoffeln, Marktgemüse, Mandelbutter  31,00 
 

Cordon Bleu vom Schwein * GOURMET AUFPREIS € 7,20  

Pommes oder gemischter Salat  24,00 
 

Wiener Schnitzel 

vom Schwein, Pommes oder gemischter Salat  21,50 

vom Ländlekalb, Pommes oder gemischter Salat  30,00 
 

Kalbsschnitzel vom Grill   

Gemischter Salat und Kräuterbutter  28,00 
 

Zwiebelrostbraten 

Rösti und Speckbohnen  31,00 
 

Grillteller  

vom Rind, Schwein und Huhn 

mit Pommes, Gemüse und Kräuterbutter  29,00 

 

Gerne können Sie unsere Speisen auch als kleine Portion bestellen. 

Ausnahme: Cordon Bleu und Weinbergschnecken, Saisonale Gerichte 
 

 

Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen. 

 



 

 

DESSERTS  

 

Apfelstrudel mit Sahne / + Vanille Eis 6,50 / 8,30  
 

Topfenpalatschinken 12,90  

 

Schloss Surprise 12,90 

 

Affogato 5,80 

 

Amaretto Flirt: 1 Kugel Vanille Eis mit Amaretto 5,80 

 

Zitronen Sorbet mit Wodka 7,50 

 

Irish Coffee 7,10 

 
 

MEHR EISBECHER FINDEN SIE IN UNSERER EISKARTE. 

 
 

 

DIGESTIF  
 

Marille oder Williams, 2 cl  

Freihof, Lustenau 4,60 
 

Subierer, 2 cl  

Domig, Ludesch 8,90 
 

Wildkirsche Edelbrand, 2 cl  

Domig, Ludesch 8,90 
 

Beerenauslese Cuvée, 1 Glas  

Weingut Kracher, Burgenland 8,20  

 

 
MEHR AUSWAHL FINDEN SIE IN UNSERER GETRÄNKEKARTE. 

 

 

 

 

ZIGARREN Rauch Verbot auf der Terrasse 

Wir bitten Gäste ZIGARREN ausnahmslos im Innenhof zu rauchen.  

Am Tisch auf der Terrasse ist das Rauchen von Zigarren verboten. 
 

 

 
Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen. 


