
 

 

Gerne können Sie unsere Speisen auch als kleine Portion bestellen - Ausnahme: Cordon Bleu. 
 
 
 
 

VORSPEISE  

 

Beef Tartar 

Zwiebelringe, Kapern, Salat – Toast 17,90
 

Knoblauch Ciabatta vegetarisch 4,60 
 

Tafelspitz Sülzle  

Blattsalat & Kernöl 8,90 
 

Gemischter Salat als Beilage 5,60 

 

 

SUPPE  

 

Kräftige Rindsbouillon 

mit Flädle 5,20 

mit Leberspätzle 5,60 
 

Tomaten Suppe vegetarisch  

Kräutercroutons 6,10 

 

 

SALAT  

 

Große Salatvariation mit Schinken & Ei 14,50 
 

Große Salatvariation mit gebratenen Hühnerstreifen   

Kräutercroutons 16,70 
 

Garnierter Wurstsalat  

Dörflinger weiße Salatsauce 

klein 11,90 

groß 14,90 

 

Garnierter Wurstsalat mit Käse  

Dörflinger weiße Salatsauce 

klein 12,90 

groß 15,50 

 
 
 

 

Unsere geschulten Service MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen.  

 



 

 

Sie können auch die Beilage wechseln und Ihre Wunschbeilage von einem anderen Gericht aus 

unserer Karte wählen – ohne zusätzliche Kosten! Für jede zusätzliche Beilage verrechnen wir 5,-. 

 
 

HAUPTSPEISE  

 

Rotes Thai Curry mit Huhn  

Basmati Reis, Gemüse 18,90 

ohne Huhn vegetarisch 15,90 
 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes   

Rösti 26,90 
 

Tiroler Knödel 

Sauerkraut & Jus 14,90 
 

Spinat Knödel vegetarisch 

Braune Butter, Parmesan 14,70 
 

Vorarlberger Käs‘spätzle vegetarisch 

Kartoffelsalat oder kleiner Beilagensalat 16,00 
 

Grillgemüse vegetarisch 

Rösti 15,30 

 

Zanderfilet gebraten 

Petersil Kartoffeln, Marktgemüse, Mandelbutter 24,20 
 

Wiener Schnitzel  

vom Ländlekalb, Pommes und/oder gemischter Salat 23,90 

vom Schwein, Pommes und/oder gemischter Salat 18,00 
 

Cordon Bleu vom Schwein  

Pommes und/oder gemischter Salat 19,90 
 

Rinderfilet Stroganoff  

Rösti oder Spätzle 32,20 

 

Rinderfilet # 200 Gramm aus Österreich  

Schlosshotel Kroketten, Marktgemüse, Kräuterbutter 39,00 

 

 

# Diese Gerichte werden auf der Garstufe medium zubereitet.  

Wenn Sie eine andere Garstufe wünschen, lassen Sie es uns wissen 

 
 

 
Unsere geschulten Service MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen.  

 



 

 

 

 

 

 

 

DESSERT  
 

Kaiserschmarren mit Apfelmus 12,90 
 

Apfelküchle mit Vanillesauce 9,80 
 

Eispalatschinken mit Schokoladen Sauce 9,00 

 

 

 

DIGESTIF  
 

Subierer, 2 cl  

Domig, Ludesch 7,90 
 

Marillen-Aprikosenbrand, 2 cl  

Freihof, Lustenau  5,20 
 

Vogelbeere Edelbrand, 2 cl  

Domig, Ludesch 6,80 

 

James Ginger 9,40 

James Whisky, Ginger Ale 

  

1 Glas Beerenauslese Cuvée, 1 Glas 8,20 

Jg. 2017, Weingut Kracher, Burgenland  

 

Irish Coffee 6,50 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere geschulten Service MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Inhaltsstoffe und Allergene in unseren Speisen.  


